
 
 
 
 
 

Liebe Gäste 
 

Wir heissen Sie herzlich willkommen in unserem 
gemütlichem Restaurant Mühle. Wir werden uns 

freuen, wenn Sie sich bei uns wohlfühlen. Geniesst 
unsere hausgemachte Speisen, die wir mit Liebe 

zubereiten und trinkt ein paar Tropfen Wein, oder 
etwas, was Euch glücklich macht. 

 

Dear guests 
We warmly welcome you to our cozy restaurant, the 
Mühle. We look forward to welcoming you. Enjoy our 

homemade dishes, prepared with love, and a glass of 
wine or something else that makes you happy. 

 
Euer Mühle – Team  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Suppen 
 klein normal 
 
Bündner Gerstensuppe 9 12 
 

Grisons barley soup  
 
Rindsbouillon mit Flädli oder Kasspressknödel 9 12 
Beef broth with pancake stripes or cheese dumplings 
 
Hausgemachte Gulaschsuppe 10 13 
 

Homemade goulash soup 

 
 
Salate 
 klein normal 
 
Knackiger Blattsalat 8 11 
 

Crispy leaf salad  
 
 

Gemischte Saisonsalat 10 13 
 

Mixed seasonal salad  
 
Nüsslisalat mit Speck, Ei & Croutons 14 17 
 

Lamb's lettuce with bacon, egg & croutons 
 
 
 

Unsere Dressings 
 

Italienisch, Französisch oder Preiselbeeren Dressing                     
 

Our dressings: Italian, French or cranberry dressing      
                 
 

 
 

 
 
 

 Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 



 
 
Hauptgänge 
 

                                    klein normal 
 
 
 

Hausgemachte Käsespätzli  mit Apfelmus 20 25 
 

Homemade cheese spaetzle served with apple puree       
 
Spinatknödel mit Tomatensauce & Parmesan 22 27 
 

Spinach dumplings, with tomatosauce & parmesan  
 

Backhendel mit Bratkartoffeln & Coleslaw 24 29 
 

Chicken with grill potatoes & Coleslaw 
 

Entrecôte vom Hirsch auf dem heissen Stein 44 
 

Serviert mit Preiselbeerschaum, dunkler Jus  
& hausgemachte Spätzli  
 

Venison entrecote on a hot stone, with cranberry foam, 
dark jus & spaetzle 
 

Kalbshuft “Café de Paris“ mit Bratkartoffeln 42 47 
& Gemüse 
 

Veal “Café de Paris“ with herb butter, grill potatoes 
& vegetables     
 
Rindsgulasch mit Spätzli & Rotkraut 25 30 
 

Beefgoulasch with spaetzle & red cabbage 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln 42 47 
und Coleslaw 
 

Wiener schnitzel of veal with potatoes  & coleslaw 
  
Mühle-Nudeln mit Lachs, Cherry Tomaten,  
Knoblauch & Zitrone 28 
 

Pasta with salmon, tomatoes, garlic and lemon 
 
 
 

 
 Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MwSt.  
 

 



 

 

Etwas zu zweit 
 
Davoser Bergkäse Fondue pro Person 31 
 

die Hausmischung aus der Molkerei Davos, Brot  
 

Davos mountain cheese fondue. The house blend from  
the Davos dairy served with bread per person. 
 
Fondue Beilage 
 

Essiggurken, Silberzwiebeln und frische Ananas pro Set 9 
 

Fondue side dish - pickles, silver onions  
and fresh pineapple 

 
Fondue Chinoise pro Person 59 
( Auf Vorbestellung 1 Tag voraus! ) 
 

Rind, Kalb & Wild serviert mit Bouillon,  
Hausgemachte Saucen, Reis & Bratkartoffeln 
 

(On pre-order 1 day in advance!) 
Beef, veal & game meat served with beef broth, homemade 
sauces, rice and grill potatoes 
 
Für unsere kleine Gäste 
 
Poulet Nuggets mit Pommes 11 
 

Chicken nuggets with fries                                          
 
Käsespätzli mit Apfelmus 9 
 

Cheese spaetzle with apple puree      
 
Wienerli mit Pommes Frites oder Spätzli 9 
 

Sausage with french fries or spaetzle 
 
 
 
 
 
 
 

 Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 



 
 
          
 

 

Dessert & Glace klein normal 
 

Apfelstrudel / Quarkstrudel 7 
 

Apple or curd strudel 
 
Affogato 1 Kugel Vanilleglace mit Espresso 7 
 
Traditionelle Mühle Apfelküchlein    
mit Vanillesauce oder Vanilleglace 10 13 
mit Vanillesauce und Vanilleglace 12 15 
 
Hausgemachter Kaiserschmarren  14 
dazu servieren wir Zwetschgenkompott  
 
Hausgemachter Schoggi Kuchen (Glutenfrei) 10 
dazu servieren wir eine Kugel Zwetschkensorbet 
 
Coupe Dänemark 9 11 
Vanilleglace, Schokosauce und Schlagrahm 
 
Coupe Sertig 9 11 
Warme gemischte Beeren, Vanilleglace  
und Schlagrahm  
 

 Coupe 9 11 
Vanille, Schokolade und Erdbeerglace,  
mit Banane, Brownie & Schokosauce 
 
 
Glacearomen: pro Kugel 3.50 
 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss                                                              
Sorbet: Zwetschke, Mango              
                                                                                                                                   
                                                   
 
 Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 
                                                   
 


